
Crème de courge au nuage de lait de Gruyère
ou

Salade de betteraves, concombres et feuilles de roquette

Émincé de bœuf du pays, sauce Stroganoff, riz pilaf 
ou

Filet de sandre poché, vierge de condiments, pommes écrasées aux poireaux
ou

Endives au jambon de la Borne gratinées au Gruyère
 

Dessert, selon la sélection en vitrine
ou

Glace ou sorbet maison en pot : chocolat “Cailler”, moka, caramel, vanille,
fraise, framboise, abricot, citron

AUTRES SUGGESTIONS

MENU DE  LA SEMAINE 14  AU 20  SEPTEMBRE 2026

Provenances : Viandes : Bœuf (Suisse), Porc (Suisse) Poisson : Sandre (Lituanie) 

Notre équipe du service vous donne volontiers des informations sur la provenance des mets ainsi que sur ceux qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. 

Tous nos prix sont en CHF, TVA 8.1% incluse.

Croque mons i eur ,  sa lade

Hamburger ,  f r i tes

Menus  Enfants

LARGE CHOIX DE  PÂTISSERIES
À L 'EMPORTER POUR TOUS VOS ÉVÈNEMENTS

BRUNCH TOUS LES DIMANCHES  
DE  7H À 12H

 (SUR RÉSERVATION)

Entrée  +  P lat  

P lat  +  Desser t

Entrée  +  P lat  +  Desser t  

CHF  19 .90

CHF  20 . 90

CHF  24 .90

CHF 15 . 50

CHF  24 . 00

CHF  14 . 00

1 1H30  -  1 3H30C H F 36 . -

PAR PE RSO N N E
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