CARTE DES METS

PETIT DEJEUNER

Express 8.-
Café, croissant et 1dl de jus d'orange
Continental 20 -
Boisson chaude, jus d'orange, jambon, fromage, tranches de pains,
croissant, cuchaule, yaourt et salade de fruifs
MENU HEBDOMADAIRE du lundi au dimanche 11h30-13h30
Entrée + Plat 19.90
Entrée + Plat + Dessert (selon selection en vitrine) 24.90
RESTAURATION
Soupe de saison 9.50
Petite salade du jour 9.50
Portion de frites 7.50
Croque monsieur au jambon de la borne et salade 15.50
Hamburger de boeuf, bun's cuchaule, sauce maison et frites 24 -
DESSERTS
Café ou thé gourmand 1350
Meringues, double creme 12 -
Salade de fruits g -
Bircher muesli 7 50

MENU ENFANT AU CHOIX (jusqu’a 12 ans)

-Plat du Jour, 1 glace maison

-Jambon de campagne froid et frites, 1 glace maison 14 -

-Nuggets, frites, 1 glace maison

Sirop offert

PETITE RESTAURATION

Sandwich, baguette au thon 6.-
Sandwich, pain mou jambon-beurre 5.50
Délice garni (choix en vitrine) S.-
Quiche maison (choix en vitrine) 6.50
Croissant au jambon maison 5.50

— BRUNCH DU DIMANCHE 7HOO-12HOO -

BOISSONS:
Café, thé, eaux minérales jus de fruits, Prosecco

BUFFET BRUNCH

Sélection de jambons, charcuterie et fromages
Bacon,saucisse de veau, saumon fumeé

Viennoiseries, Choix de pains, Cuchaule AOP

et Tartinables

Choix de cereales, Bircher muesli, Yaourts, Pancakes
Salade de fruits, Meringues, Double créme, Fruits frais
Salades, ceufs brouillés

—— PATISSERIES, BISCUITS & GLACES —

Adulte 36.-

4 a12 ans :

2. -/lannee

Gratuit - de 4 ans

PATISSERIES ET TARTES, selon sélection en vitrine 7.- | piéce
GATEAU ENTIER SUR COMMANDE - DELAI 48HO0O0 6.80 / part
GATEAU AUX NOIX (PETIT/GRAND) 16.-/22.-
BISCUITS

Sablé rond au chocolat ou aux noisettes 380 / piece
Anneau au chocolat 450
GLACES & SORBETS MAISON EN POT 4 50
Glaces : Moka, Vanille, Chocolat, Chocolat "Cailler”, Caramel

Sorbets : Fraise, Framboise, Citron, Abricot

COUPES DE GLACES 3 boules 13.50
Colonel, Coupe Danemark, Café Glacé, Coupe lié¢geoise Cailler

Petit pain au lait maison 180 Brioche maison 3.-
Croissant beurre maison 2.50 Pain au sucre maison 3.-
Pain au chocolat maison 3.50 Cuchaule AOP 60g 2.80

Escargof aux raisins 4 - Cuchaule AOP grande 500g 10.-

CHOCOLATS

CHOCOLATS SELON ASSORTIMENT EN VITRINE

14.- / 100g

Votre serveur vous donne volontiers des informations sur la provenance des mets ainsi que sur ceux qui peuvent
déclencher des allergies ou des intolérances
Tous nos prix sont en CHF, TVA 8.1% incluse



BOISSONS

BOISSONS FRAICHES

Henniez Legére ou Nature sdl/l 5.50/11-
Henniez Legere ou Nature, Limonade 2dl/ 3dl 380/ 4.80
Vittel Sports Cap 75cl 7.-
Coca-Cola Classic ou Zéro 33c| 550
Schorle 33cl 550
Rivella Rouge ou Bleu 33cl 5.50
Nestea Péche ou Citron 33c]| 550
Schweppes Tonic 20cl 5.50
Perrier 33cl 5.50
Oranges pressees 2dl 6.80
Bitter San Pellegrino 1d| S.-
Jus Granini (Ananas, Orange, Péche, Tomate, Abricot) 24| 5 -
Sirop a l'eau jusqu'd 12 ans Offert
BOISSONS CHAUDES

Thé, Infusion,Café, expresso 3.80
The Chanoyu, servi avec theiére (simple / double) 6.- [ 11.-
Double expresso, Renversé 4.50
Café créme double, Cappuccino 5.-
Café et Chocolat Viennois 5.60
Chocolat et Ovomaltine chaud ou froid 4.80
Chocolat chaud maison (49%,65%,70%,85%) 6.50
Lait chaud ou froid 410
Macchiato nature 5.-
Macchiato caramel 550
Macchiato amaretto 550
Grog (2cl Rhum) 6.-
VIN BLANC

Vully, Chasselas Idl/5dl - 450/2050
Kir au Vully 1d| 5.-
Petite Arvine 1dl 7.-
Hurlevent Bouteille 7dl 45.50
VIN ROSE

1dl / 5dl 4.50/20.50
Prosecco 1 dl 8.-
Bouteille de Prosecco 7 dl 56.-
Kir Prosecco 8.50
VIN ROUGE

Vully, Pinot Noir 1dl / 5dlI Idl /7 &6dI 5.-/25.-
Saint-Saphorin Faverges 1dl / 7.5 dl Idl / 7.5d1 7.50 / §3.-
BIERE PRESSION

2dl / 3dl / 5dlI 480/580/980

SPRITZ

12.-

ART - PASSION - CHOCOLAT
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